
 



ПОЯСНИТЕЛЬНАЯЗАПИСКА 

Примерная программа по учебному предмету «Технология» для основнойступени общего 

образования, в контексте подготовки обучающихся в соответствии с требованиями Федерального 

государственного образовательного стандарта общего образования, обеспечивает: 

- развитие инновационной творческой деятельности обучающихся в процессе решения 

прикладных учебных задач; 

- активноеиспользование знаний, полученных при изучении других учебных предметов, и 

сформированных универсальных учебных действий; 

- совершенствование умений выполнять учебно-исследовательскую и проектную 

деятельность; 

- формированиепредставленийосоциальныхиэтическихаспектахнаучно-технического 

прогресса; 

- формирование способности придавать экологическую направленность любой 

деятельности, в том числе творческому проектированию;демонстрировать экологическое мышление 

в разных формах деятельности. 

 

Целиизученияучебногопредмета «Технология» 

Основнымицелямиизученияучебногопредмета«Технология»всистемеосновного общего 

образования являются: 

 обеспечение понимания обучающимися сущности современных материальных, 

информационных и социальных технологий и перспектив их развития; 

 освоение технологического подхода как универсального алгоритма преобразующей и 

созидательной деятельности; 

 формирование технологической культуры и проектно-технологического мышленияна 

основевключенияобучающихся в разнообразные виды технологической деятельностипо созданию 

личностно или общественно значимых продуктов труда; 

 овладение необходимыми в повседневной жизни базовыми безопасными приёмами 

использования распространёнными инструментами, механизмами и машинами, способами 

управления, широко применяемыми в жизни современных людей видами бытовой техники; 

 овладение распространёнными общетрудовыми и специальными умениями, не-

обходимыми для проектирования и создания продуктов труда; 

 развитие у обучающихся познавательных интересов, пространственного воображения, 

интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей; 

 воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремлённости, 

предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношенияк 

людям различных профессий и результатам их труда; воспитание гражданских и патриотических 

качеств личности на примерах отечественных достижений в сфере технологий производства и 

социальной сфере; 

 формирование информационной основы и персонального опыта, необходимых для 

определения обучающимся направлений своего дальнейшего образования в контексте построения 

жизненныхпланов, впервуюочередькасающихсясферыисодержаниябудущейпрофессиональной 

деятельности. 

 

Общаяхарактеристикаучебногопредмета«Технология» 

Обучение школьников технологии строится на основе освоения конкретных процессов 

преобразования и использования материалов, энергии, информации, объектов природной и соци-

альной среды. 

На основе данной программы в образовательной организации допускается построение 

рабочейпрограммы,вкоторойиначестроятсяразделыитемы,сминимальнодопустимой 



коррекциейобъёмавремени,отводимогонаихизучение. 

Содержание программы предусматривает освоение материала по следующим 

образовательным линиям: 

■ распространённыетехнологиисовременногопроизводстваисферыуслуг; 

■ культураиэстетикатруда; 

■ получение,обработка,хранениеииспользованиетехническойитехнологической 

информации; 

■ элементычерчения,графикиидизайна; 

■ элементыприкладнойэкономики,предпринимательства; 

■ влияниетехнологическихпроцессовнаокружающуюсредуиздоровье человека; 

■ творческая,проектно-исследовательскаядеятельность; 

■ технологическаякультурапроизводстваикультуратруда; 

■ история,перспективыисоциальныепоследствияразвитиятехникиитехнологии. 

Содержаниедеятельностиобучающихся

 попрограммевсоответствиисцелямивыстро
ено в структуре 11 разделов: 

Раздел1.Основыпроизводства. Раздел 

2. Общая технология. 

Раздел3.Техника. 

Раздел4.Технологииполучения,обработки,преобразованияииспользованияматериалов. Раздел 

5. Технологии обработки пищевых продуктов. 

Раздел6.Технологииполучения,преобразованияииспользованияэнергии. Раздел 

7. Технологии получения, обработки и использования информации. Раздел 8. 

Технологии растениеводства. 

Раздел9.Технологииживотноводства. 

Раздел10.Социальные-экономическиетехнологии. 

Раздел11. Методыисредстватворческойисследовательскойипроектнойдеятельности. 
Все разделы содержания связаны между собой: результаты работ в рамках одного раздела 

служат исходным продуктом для постановки задач в другом – от информирования, моделирования 

элементов технологий и ситуаций к реальным технологическим системам и производствам, 

способам их обслуживания и устройством отношений работника и работодателя. 

Основная форма обучения – познавательная и созидательная деятельность обучающихся. 

Приоритетными методами обучения являются познавательно-трудовые упражнения, лабораторно-

практические, опытно-практические работы. 

Программой предусмотрено построение годового учебного плана занятий с введением 

творческой проектной деятельности с начала учебного года. При организации творческой проект-

ной деятельности обучающихся необходимо акцентировать их внимание на потребительском 

назначении продукта труда или того изделия, которое они выбирают в качестве объекта проек-

тирования и изготовления (его потребительной стоимости). 

Учитель должен помочь школьникам выбрать такой объект для творческого 

проектирования (в соответствии с имеющимися возможностями), который обеспечивал бы охват 

максимума рекомендуемых в программе технологических операций. При этом надо, чтобы объект 

был посильным для школьников соответствующего возраста. 

Для более глубокого освоения предмета «Технология» желательно организовать для 

обучающихся летнюю (или осеннюю) технологическую практику за счёт времени из компонента 

образовательной организации. В период практики школьники под руководством учителя могут 

выполнять посильный ремонт учебных приборов и наглядных пособий, классного оборудования, 

школьных помещений, санитарно-технических коммуникаций, выполнять сельскохозяйственные 

работы и др. Особенно это целесообразно по технологиям растениеводства и животноводства. 

Обучение технологии предполагает широкое использование межпредметных связей. Это 

связи с алгеброй и геометрией при проведении расчётных операций и графических построений; с 

химией при изучении свойств конструкционных и текстильных материалов, пищевых продуктов; с 

биологиейприрассмотренииианализетехнологийполученияипреобразования объектовживой 



природы, как источника сырья с учетом экологических проблем, деятельности человека как 

создателя материально-культурной среды обитания; с физикой при изучении характеристик 

материалов, устройства и принципов работы машин, механизмов приборов, видов современных 

технологий; с историей и искусством при изучении технологий художественно-прикладной 

обработки материалов, с иностранным языком при трактовке терминов и понятий. При этом 

возможно проведение интегрированных занятий в рамках отдельных разделов. 

 

Местопредмета«Технология»вбазисномучебномплане 

Учебный предмет «Технология» является необходимым компонентом общего 

образования школьников. Это фактически единственный школьный учебный курс,отражающий 

в своём содержании общие принципы преобразующей деятельности человека и все аспекты 

материальной культуры. Он направлен на овладение обучающимися навыками конкретной 

предметно-преобразующей (а не виртуальной) деятельности, создание субъективно новых 

ценностей, что, несомненно, соответствует потребностям развития общества. В рамках 

технологии происходит знакомство с миром профессий и ориентация школьников на работу в 

различных сферах общественного производства. Тем самым обеспечивается преемственность 

перехода учащихся от общего к профессиональному образованию и трудовой деятельности. 

Базисный учебный план образовательной организации на этапе основного общего 

образования должен включать 242 учебных часа для обязательного изучения предметнойобласти 

«Технология»: из расчёта в 5–7 классах – 2 часа в неделю,в 8 классе – 1 час. Дополнительно 

рекомендуется выделить за счёт резерва учебного времени и внеурочной деятельности в 8 классе 

– 1 час в неделю ив 9 классе – 2 часа. 

При проведении учебныхзанятий потехнологии в 5–8(9) классахосуществляется деление 

классов на подгруппы: в городских общеобразовательных учреждениях при наполняемости 25 и 

более человек, в сельских — 20 и более человек. 

Приналичии необходимыхусловий исредстввозможноделениена группыклассов с 

меньшей наполняемостью при проведении занятий. 

Основную часть содержания программы составляет деятельность обучающихся, 

направленная на изучение, создание и преобразование материальных, информационных и 

социальныхобъектов. Важнейшую группуобразовательных результатов составляет полученный и 

осмысленный обучающимися опыт познавательной и практической деятельности. В урочноевремя 

деятельность обучающихся организуется как в индивидуальной, так и в групповой форме. 

Педагогическое сопровождение со стороны учителя принимает форму прямого 

руководства, консультирования или сводится к педагогическому наблюдению за деятельностью с 

последующей организацией анализа (рефлексии). Рекомендуется строить учебный процесс таким 

образом, чтобы объяснение учителя в той или иной форме составляло не более 0,2 урочного 

времени и не более 0,15 объёма программы. Основной формой обучения должна быть 

познавательно-созидательная деятельность учащихся. 

Программой подразумевается и значительная внеурочная активность обучающихся. Такое 

решение обусловлено задачами формирования учебной самостоятельности, высокой степенью 

ориентации на индивидуальные запросы и интересы обучающегося, на особенность возраста как 

периода разнообразных «безответственных» проб сил. 

Организация внеурочнойдеятельности в рамках предметной области «Технология» 

предполагает такие формы, как проектная деятельность обучающихся, экскурсии, домашние 

заданияикраткосрочныекурсыдополнительногообразования(илимастер-классы,неболее17 



часов), позволяющие освоить конкретную материальную или информационную технологию, 

необходимую для изготовления продукта труда в проекте обучающегося, субъективноактуального 

на момент прохождения курса. 

Требованиякрезультатамизученияучебногопредмета «Технология» 

В соответствии с требованиями Федерального государственного образовательного 

стандартаосновногообщегообразованияпланируемыерезультатыосвоенияпредмета 

«Технология»отражают: 

 осознание роли техники и технологий для прогрессивного развития общества; 

формирование целостного представления о техносфере, сущности технологической культуры и 

культуры труда; уяснение социальных и экологических последствий развития технологий 

промышленного и сельскохозяйственного производства, энергетики и транспорта; 

 овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, решения 

творческих задач, моделирования, конструирования и эстетического оформления изделий, 

обеспечения сохранности продуктов труда; 

 овладение минимально достаточным для курса объёмом средств и форм графического 

отображения объектов или процессов, правилами выполнения графической документации; 

 формирование умений устанавливать взаимосвязь знаний по разным учебным 

предметам для решения прикладных учебных задач; 

 развитие умений применять технологии представления, преобразования и 

использования информации,оцениватьвозможностииобласти применения средств и инструментов 

ИКТ в современном производстве или сфере обслуживания; 

 формирование представлений о мире профессий, связанных с изучаемыми 

технологиями, их востребованности на рынке труда. 

При формировании перечня планируемых результатов освоения предмета «Технология» 

учтены требования Федерального государственного образовательного стандарта основного 

образования к личностным,метапредметным результатам, предметными требования 

индивидуализации обучения. 

Личностные результаты 

1. Проявлениепознавательныхинтересовитворческойактивностивданнойобласти 

предметной технологической деятельности. 

2. Выражениежеланияучиться и трудиться напроизводстведля удовлетворения текущихи 

перспективных потребностей. 

3. Развитиетрудолюбияиответственностизакачествосвоей деятельности. 
4. Овладениеустановками,нормамииправиламинаучнойорганизацииумственногои 

физического труда. 

5. Самооценкасвоихумственныхифизическихспособностейдлятрудавразличныхсферах с 

позиций будущей социализации. 

6. Планированиеобразовательнойипрофессиональнойкарьеры. 

7. Осознаниенеобходимостиобщественнополезноготрудакакусловиябезопаснойиэффектив

ной социализации. 

8. Бережноеотношениекприроднымихозяйственнымресурсам. 

9. Готовностькрациональномуведениюдомашнегохозяйства. 

10. Проявлениетехнико-технологическогоиэкономическогомышленияприорганизации 

своей деятельности. 

Метапредметныерезультаты 

1. Планированиепроцессапознавательнойдеятельности. 

2. Ответственноеотношениеккультурепитания,соответствующегонормамздорового образа 

жизни. 

3. Определениеадекватныхусловиямспособоврешенияучебнойилитрудовойзадачина 



основезаданныхалгоритмов. 

4. Проявление нестандартного подхода к решению учебных и практических задач в 

процессе моделирования изделия или технологического процесса. 

5. Самостоятельное выполнение различных творческих работ по созданию оригинальных 
изделий технического творчества и декоративно-прикладного искусства. 

6. Виртуальное инатурное моделированиехудожественныхитехнологических процессов и 

объектов. 

7. Приведение примеров, подбор аргументов, формулирование обоснованных выводов по 

обоснованию технико-технологического и организационного решения; отражение в устной или 

письменной форме результатов своей деятельности. 

8. Выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих субъективную 

потребительную стоимость или социальную значимость. 

9. Выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников 

информации, включая энциклопедии, словари, интернет ресурсы и другие базы данных. 

10. Использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов, 

имеющих личностную или общественно значимую потребительную стоимость. 

11. Согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с 

другими ее участниками. 

12. Объективнаяоценкасвоеговкладав решениеобщихзадач коллектива. 
13. Оценка своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, 

правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и 

принципам. 

14. Обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в 

выполняемых технологических процессах. 

15. Соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической 

культурой производства. 

16. Соблюдение безопасных приемов познавательно-трудовой деятельности и 

созидательного труда. 

Предметныерезультаты: 

Впознавательнойсфере: 

1) рациональное использование учебной и дополнительной технической и 

технологической информации для проектирования и создания объектов труда; 

2) оценкатехнологическихсвойствматериаловиобластейихприменения; 
3) ориентация в имеющихся и возможных технических средствах и технологиях создания 

объектов труда; 

4) классификация видов и назначения методов получения и преобразования материалов, 

энергии информации, объектов живой природу и социальной среды, а также соответствующих 

технологий промышленного производства; 

5) распознавание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, 

применяемого в технологических процессах; 

6) владение кодами и методами чтения и способами графического представления 

технической, технологической и инструктивной информации; 

7) владение способами научной организации труда, формами деятельности, 

соответствующими культуре труда и технологической культуре производства; 

8) применение общенаучных знаний в процессе осуществления рациональной 

технологической деятельности; 

9) Применение элементов прикладной экономики при обосновании технологий и 

проектов; 

10) владениеалгоритмамииметодамирешениятехническихитехнологическихзадач. 

В трудовойсфере: 

1) планированиетехнологическогопроцессаипроцессатруда; 
2) организациярабочегоместасучетомтребованийэргономикиинаучнойорганизации 



труда;  

3) подборматериаловсучетомхарактераобъектатрудаитехнологии; 

4) проведение необходимых опытов и исследований при подборе материалов и 

проектированииобъекта труда; 

5) подбор инструментов и оборудования с учетом требований технологии и материально-

энергетических ресурсов; 

6) анализ,разработкаи/илиреализацияприкладныхпроектов,предполагающих: 

- изготовление материального продукта на основе технологической документации с 

применением элементарных (не требующих регулирования) и сложных (требующих 

регулирования/настройки) рабочих инструментов/технологического оборудования; 

- модификацию материального продукта по технической документации и изменения 

параметров технологического процесса для получения заданных свойств материального продукта; 

- определение характеристик и разработку материального продукта, включая его 

моделирование в информационной среде (конструкторе); 

7) анализ, разработка и/или реализация технологических проектов, предполагающих 

оптимизацию заданного способа (технологии) получения требующегося материального продукта 

(после его применения в собственной практике); 

8) анализ, разработка и/или реализация проектов, предполагающих планирование 

(разработку) материального продукта в соответствии с задачей собственной деятельности (включая 

моделирование и разработку документации); 

9) планирование (разработка) материального продукта на основе самостоятельно 

проведенных исследований потребительских интересов; 

10) разработкапланапродвиженияпродукта; 
11) проведение и анализ конструирования механизмов, простейших роботов, позволяющих 

решить конкретные задачи (с помощью стандартных простых механизмов, с помощью 

материального или виртуального конструктора); 

12) планированиепоследовательностиопераций иразработкаинструкции,технологической 

карты для исполнителя, согласование с заинтересованными субъектами; 

13) выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, 

стандартов и ограничений; 

14) определение качества сырья и пищевых продуктов органолептическими и 

лабораторными методами; 

15) приготовление кулинарных блюд из молока, овощей, рыбы, мяса, птицы, круп и др. с 

учетом требований здорового образа жизни; 

16) формированиеответственногоотношенияксохранениюсвоего здоровья; 

17) составлениеменюдляподростка,отвечающеготребованиюсохранения здоровья; 

18) заготовка продуктов для длительного хранения с максимальным сохранением их 

пищевой ценности; 

19) соблюдение безопасных приемов труда, правил пожарной безопасности, санитарии и 

гигиены; 

20) соблюдениетрудовойитехнологическойдисциплины; 

21) выбор и использование кодов и средств представления технической и технологической 

информации и знаковых систем (текст, таблица, схема, чертеж, эскиз, технологическая карта и др.)в 

соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения; 

22) контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериями 

показателям с использованием контрольных и мерительных инструментов и карт пооперационного 

контроля; 

23) выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их 
исправления; 

24) документированиерезультатовтрудаипроектнойдеятельности; 

25) расчётсебестоимостипродуктатруда. 

Вмотивационнойсфере: 



1) оценкасвоейспособностииготовностиктрудувконкретнойпредметнойдеятельности; 

2) выбор профиля технологической подготовки в старших классах полной средней школы 

или профессии в учреждениях начального профессионального или среднего специальногообучения; 

3) выраженнаяготовностьктрудувсферематериальногопроизводства; 
4) согласование своих потребностей и требований с другими участниками познавательно-

трудовой деятельности; 

5) осознаниеответственностизакачестворезультатов труда; 

6) наличиеэкологическойкультурыприобоснованииобъектатрудаивыполненииработ; 

7) стремление кэкономиии бережливостив расходованиивремени,материалов, денежных 

средств и труда. 

Вэстетической сфере: 

1) дизайнерскоепроектированиеизделияилирациональнаяэстетическаяорганизация 

работ; 

2) применениеразличныхтехнологийтехническоготворчестваидекоративно-прикладного 

искусства(резьбаподереву,чеканка,росписьткани,ткачество,войлок,вышивка,шитьеидр.)в создании 

изделий материальной культуры; 

3) моделированиехудожественногооформленияобъектатруда; 

4) способностьвыбратьсвойстильодеждысучетомособенностисвоей фигуры; 

5) эстетическоеоформлениерабочегоместаирабочейодежды; 

6) сочетаниеобразногоилогическогомышлениявпроцессетворческой деятельности; 

7) созданиехудожественногообразаивоплощениееговпродукте; 

8) развитиепространственногохудожественноговоображения; 

9) развитие композиционного мышления,чувства цвета, гармонии, контраста, пропорции, 

ритма, стиля и формы; 

12) пониманиероли светавобразованииформы ицвета; 

13) решениехудожественногообразасредствамифактурыматериалов; 

14) использование природных элементов в создании орнаментов, художественных образов 

моделей; 

15) сохранениеиразвитиетрадицийдекоративно-

прикладногоискусстваинародныхпромыслов в современном творчестве; 

16) применениеметодовхудожественногопроектированияодежды; 

17) художественноеоформлениекулинарныхблюди сервировкастола; 

18) соблюдениеправилэтикета. 

Вкоммуникативнойсфере: 

1) умениебытьлидеромирядовымчленомколлектива; 

2) формирование рабочей группы с учетом общности интересов и возможностей будущих 

членов трудового коллектива; 

3) выборзнаковыхсистемисредствдлякодированияиоформленияинформациив процессе 

коммуникации; 

4) публичнаяпрезентацияизащитаидеи,вариантаизделия,выбраннойтехнологииидр.; 

5) способностькколлективномурешениютворческихзадач; 

6) способностьобъективноидоброжелательнооцениватьидеиихудожественные достоинства 

работ членов коллектива; 

7) способностьприйтинапомощь товарищу; 

8) способностьбесконфликтногообщениявколлективе. 

Вфизиолого-психологическойсфере: 

1) развитиемоторикиикоординациидвиженийрукприработесручнымиинструментамии 
приспособлениями; 

2) достижениенеобходимойточностидвиженийиритмапривыполненииразличныхтехнологи

ческих операций; 

3) соблюдениетребуемойвеличиныусилия,прикладываемогокинструментусучетом 



технологическихтребований; 

4) развитиеглазомера; 

5) развитиеосязания,вкуса,обоняния. 

Врезультатеобученияподаннойпрограммеобучающиесядолжныовладеть: 

 трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию 

материалов, энергии, информации, необходимыми для создания продуктов труда в соответствии с 

предполагаемыми функциональными и эстетическими свойствами; 

 умениями ориентироваться в мире профессий, оценивать свои профессиональные интересы и 

склонностик изучаемым видам трудовойдеятельности,составлятьжизненные ипрофессиональные 

планы; 

 навыками самостоятельного планирования и ведения домашнего хозяйства; культуры труда, 

уважительного отношения к труду и результатам труда; 

 ответственным отношением к сохранению своего здоровья и ведению здорового образажизни, 

основой которого является здоровое питание. 

При формировании перечня планируемых результатов освоениякаждого из разделов в 

программувключены результаты базового уровня,обязательного косвоениювсемиобучающимися, и 

повышенного уровня (в списке выделены курсивом). 

 

Результаты,заявленныеобразовательнойпрограммой«Технология» по 

разделамсодержания 

 

Раздел1.Основыпроизводства 

Выпускникнаучится: 

 отличатьприродный(нерукотворный)миротрукотворного; 

 определять понятия «техносфера»,«потребность»,«производство»,«труд»,«средства 

труда», «предмет труда»,«сырье», «полуфабрикат» и адекватно пользуется этими понятиями; 

 выявлятьи различатьпотребностилюдей испособыихудовлетворения; 

 составлятьрациональныйпереченьпотребительскихблагдлясовременного человека; 

 характеризоватьвидыресурсов,объяснятьместоресурсоввпроектированиииреализации 

технологического процесса; 

 называтьпредприятиярегионапроживания,работающиенаосновесовременных 

производственных технологий, приводит примеры функций работников этих предприятий; 

 сравниватьихарактеризоватьразличныетранспортные средства; 

 конструироватьмоделитранспортныхсредствпозаданномупрототипу; 

 характеризовать автоматизациюпроизводства на примере региона проживания, 

профессии, обслуживающие автоматизированные производства, 

 приводитьпроизвольныепримерыавтоматизациивдеятельностипредставителей 

различных профессий; 

 осуществлятьсохранениеинформациивформахописания, схемы,эскиза, фотографии; 

 подготавливатьиллюстрированныерефератыиколлажипотемамраздела. 

Получитвозможностьнаучиться: 



 изучать потребности ближайшего социального окружения на основесамостоятельно 

разработанной программы и доступных средств сбора информации; 

 проводитьиспытания,анализа,модернизациимодели; 

 разрабатывать субъективно оригинальные конструкции в заданной ситуации: 

нахождение вариантов, отбор решений, проектирование и конструирование, испытания, анализ, 

способы модернизации, альтернативные решения; 

 осуществлять наблюдение (изучение), ознакомление с современными производствами в 

сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, сельского хозяйства, 

производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере и деятельностью занятых вних 

работников; 

 осуществлять поиск, получение, извлечения, структурирования и обработки 

информации об изучаемых технологиях, перспективах развития современных производств врегионе 

проживания, а также информации об актуальном состоянии и перспективах развития 

регионального рынка труда. 

 

Раздел2.Общаятехнология 

Выпускникнаучится: 

 определятьпонятия«техносфера»и«технология»; 

 приводитьпримерывлияниятехнологиинаобществоиобществанатехнологию; 
 называтьи характеризовать современные и перспективные управленческие, 

информационные технологии, технологии производства и обработки материалов, машиностроения, 

сельского хозяйства; 

 объяснять на произвольно избранныхпримерахпринципиальныеотличия современных 

технологий производства материальных продуктов от традиционных технологий, связывая свои 

объяснения с принципиальными алгоритмами, способами обработки ресурсов, свойствами 

продуктов современных производственных технологий и мерой их технологической чистоты; 

 проводить сбор информации по развитию технологий произвольно избранной отрасли 

на основе работы с информационными источниками различных видов; 

 соблюдать технологическую дисциплину в процессе изготовления субъективно нового 
продукта; 

 оценивать возможности и условия применимости технологии, в том числе с позиций 

экологической защищенности; 

 прогнозировать по известной технологии выходы (характеристики продукта) в 

зависимости от изменения входов/параметров/ресурсов, проверяет прогнозы опытно-

экспериментальным путем, в том числе самостоятельно планируя такого рода эксперименты. 

Выпускникполучит возможностьнаучиться: 

 приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и прогнозыразвития 

технологий в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, 

сельского хозяйства, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере; 

 выявлять современные инновационные технологии не толькодля решения 

производственных, но и житейских задач. 

Раздел3.Техника 

Выпускникнаучится: 

 определятьпонятие«техника»,«техническаясистема»,«технологическаямашина», 

«конструкция»,«механизм»; 

 находить информацию о существующих современных станках, новейших устройствах, 

инструментах и приспособлениях для обработки конструкционных материалов; 

 изучатьустройствосовременныхинструментов,станков, бытовойтехникивключая 



швейныемашинысэлектрическим приводом; 

 составлятьобзорытехникипо отдельнымотраслямивидам; 

 изучать конструкцию и принципы работы рабочих органов (двигателей,различных 

передаточных механизмов и трансмиссий различных видов техники; 

 изучать конструкцию и принцип работы устройств и систем управления техникой, 

автоматических устройств бытовой техники; 

 изготовлятьмодели рабочихоргановтехники; 
 проводить и анализировать конструирование механизмов, простейших роботов, 

позволяющих решить конкретные задачи (с помощью стандартных простых механизмов, с 

помощью материального или виртуального конструктора); 

 управлятьмоделямироботизированныхустройств; 

 осуществлятьсборкуиздеталейконструкторароботизированных устройств. 

Выпускникполучитвозможность научиться: 

 проводитьиспытание,анализимодернизациюмодели; 
 разрабатывать оригинальные конструкции в заданной ситуации: нахождение 

вариантов, отбор решений, проектирование и конструирование, испытания, анализ, способы 

модернизации, альтернативные решения; 

 осуществлять модификацию механизмов (на основе технической документации) для 

получения заданных свойств (решение задачи); 

 изготовлять материальный продукт на основе технологической документации с 

применением элементарных (не требующих регулирования) рабочих инструментов; 

 анализировать опыт планирования (разработки) получения материального продуктав 

соответствии с собственными задачами (включая моделирование и разработку документации) или 

на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов. 

 

Раздел4.Технологииполучения,обработки,преобразованияииспользования материалов 

 

Выпускникнаучится: 

 выбиратьобъекты труда в зависимости от потребностей людей, наличияматериалов 

иоборудования; 

 читатьисоздаватьтехническиерисунки,чертежи,технологическиекарты; 

 выполнятьприёмыработыручным инструментомистаночнымоборудованием; 

 осуществлятьизготовлениедеталей,сборкуиотделкуизделийиздревесиныпо рисункам, 

эскизам и чертежам; 

 распознаватьметаллы,сплавыиискусственныематериалы; 

 выполнятьразметкузаготовок; 

 изготовлятьизделиявсоответствиисразработаннымпроектом; 

 осуществлять инструментальный контроль качества изготовленного изделия 

(детали); 

 выполнятьотделкуизделий;использоватьодинизраспространенныхврегионе видов 

декоративно-прикладной обработки материалов; 

 описыватьтехнологическоерешениеспомощьютекста,рисунков,графического 

изображения; 

 анализировать возможныетехнологическиерешения, определятьих достоинстваи 

недостатки в контексте заданной ситуации; 

 определятьназначениеиособенностиразличныхшвейныхизделий; 

 различатьосновныестиливодеждеисовременныенаправлениямоды; 

 отличатьвидытрадиционныхнародныхпромыслов; 

 выбиратьвидтканидляопределенныхтиповшвейныхизделий; 

 сниматьмеркисфигурычеловека; 

 строитьчертежипростыхшвейныхизделий; 



 подготавливатьшвейнуюмашинукработе; 

 выполнятьтехнологическиеоперациипоизготовлениюшвейныхизделий; 

 проводитьвлажно-тепловуюобработку; 

 выполнятьхудожественноеоформлениешвейныхизделий. 

Выпускникполучитвозможность научиться: 

 определятьспособаграфическогоотображенияобъектовтруда; 

 выполнять чертежи и эскизы с использованием средств компьютернойподдержки; 

 разрабатывать оригинальные конструкциив заданной ситуации: нахождение 

вариантов, отбор решений, проектирование и конструирование, испытания, анализ, способы 

модернизации, альтернативные решения; 

 выполнятьнесложноемоделированияшвейныхизделий; 

 планировать (разработку) получение материального продукта в соответствии с 

собственными задачами (включая моделирование и разработку документации) или на основе 

самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов; 

 проектировать и изготавливать материальный продукт на основе 

технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) и 

сложных (требующих регулирования/настройки) рабочих инструментов /технологического 

оборудования; 

 разрабатывать и создавать изделия средствами учебного станка, управляемого 

программой компьютерного трехмерного проектирования; 

 разрабатыватьисоздаватьшвейныеизделиянаосновесобственноймодели; 

 оптимизировать заданный способ (технологии) получения материального 

продукта (на основании собственной практики использования этого способа). 

 

Раздел5.Технологииобработкипищевыхпродуктов 

 

Выпускникнаучится: 

 составлятьрационпитания адекватныйситуации; 

 обрабатыватьпищевыепродуктыспособами,сохраняющимиихпищевуюценность; 

 реализовыватьсанитарно-

гигиеническиетребованияприменительноктехнологиямобработки пищевых продуктов; 

 использоватьразличныевидыдоступногооборудованиявтехнологияхобработки пищевых 

продуктов; 

 выбиратьпищевыепродуктыдляудовлетворенияпотребностейорганизмавбелках, 

углеводах, жирах, витаминах; 

 определятьдоброкачественностьпищевыхпродуктовповнешнимпризнакам; 

 составлятьменю; 

 выполнятьмеханическуюитепловуюобработкупищевыхпродуктов; 
 соблюдатьправилахраненияпищевыхпродуктов,полуфабрикатовиготовыхблюд; 

заготавливатьвпроковощиифрукты; 

 оказыватьпервуюпомощьприпорезах,ожогахипищевыхотравлениях. 

Выпускникполучитвозможность научиться: 

 исследоватьпродуктыпитаниялабораторнымспособом; 

 оптимизироватьвременяиэнергетическиезатратыприприготовленииразличных 

блюд; 

 осуществлятьрациональныйвыборпищевыхпродуктовсучетомихпитательной 

ценностиипринциповздоровогопитания; 

 составлятьиндивидуальныйрежимпитания; 

 осуществлятьприготовлениеблюднациональнойкухни; 

 сервироватьстол,эстетическиоформлятьблюда. 



Раздел6.Технологииполучения,преобразованияииспользованияэнергии 

 

Выпускникнаучится: 

 осуществлятьсборкуэлектрическихцепейпоэлектрическойсхеме,проводитанализ 

неполадок электрической цепи; 

 осуществлять модификацию заданной электрической цепи в соответствии с 

поставленной задачей; 

 выявлятьпутиэкономииэлектроэнергиивбыту; 

 пользоватьсяэлектронагревательнымиприборами:электроплитой,утюгом,СВЧ-печью 

идр.;  

 выполнятьправилабезопасногопользованиябытовымиэлектроприборами; 

 читатьэлектрическиесхемы; 

 называтьихарактеризоватьактуальныеиперспективныетехнологиивобласти 

энергетики,характеризуетпрофессиивсфереэнергетики,энергетикурегионапроживания. 

Выпускникполучитвозможностьнаучиться: 

 различать и разбираться в предназначении и примененииисточников тока: 

гальванических элементов, генераторов тока; 

 составлятьэлектрические схемы, которые применяются при разработке 

электроустановок, создании и эксплуатации электрифицированных приборов и аппаратов, 

используя дополнительные источники информации (включая Интернет); 

 осуществлять процессы сборки, регулировки или ремонта несложных объектов, 

содержащих электрические цепи с элементами электроники; 

 осуществлять оценку качества сборки, надёжности изделия и удобства его 

использования; 

 разрабатыватьпроект освещения выбранногопомещения,включая отборконкретных 

приборов, составление схемы электропроводки. 

Раздел7.Технологииполучения, обработкиииспользованияинформации 

 

Выпускникнаучится: 

 применятьтехнологииполучения,представления,преобразованияииспользования 

информации из различных источников; 

 отбиратьианализироватьразличныевидыинформации; 

 оцениватьисравнивать скоростьикачествовосприятияинформацииразличными 

органами чувств; 

 изготовлятьинформационныйпродуктпозаданномуалгоритмувзаданнойоболочке; 

 встраиватьсозданныйинформационныйпродуктвзаданнуюоболочку; 

 разрабатывать(комбинирование,изменениепараметровитребованийкресурсам)технолог

ии получения информационного продукта с заданными свойствами; 

 осуществлять сохранение информации в формах описания, схемах, эскизах, 
фотографиях; 

 представлятьинформациювербальныминевербальным средствами; 

 определятьхарактеристикуиразработкуматериальногопродукта,включаяего 

моделирование в информационной среде (конструкторе); 

 называтьихарактеризоватьактуальныеиперспективныеинформационныетехнологии, 

характеризующие профессии в сфере информационных технологий. 

Выпускникполучитвозможность научиться: 

 осуществлятьпоиск, извлечение,структурированиеиобработку информации; 

 изготовлятьинформационныйпродуктпозаданномуалгоритму; 

 создаватьинформационныйпродуктиеговстраиватьвзаданнуюоболочку; 

 осуществлять компьютерное моделирование / проведение виртуального 

эксперимента. 



Раздел8.Технологиирастениеводства. 

 

Выпускникнаучится: 

 определятьвидыисортасельскохозяйственныхкультур; 

 определятьчистоту,всхожесть,классипосевнуюгодность семян; 

 рассчитыватьнормывысевасемян; 

 применятьразличныеспособывоспроизводстваплодородияпочвы; 

 соблюдать технологию посева/посадки комнатных или овощных культурных растенийв 

условиях школьного кабинета; 

 составлятьграфикагротехнологическихприёмовуходазакультурнымирастениями; 

 применятьразличныеспособы храненияовощейи фруктов; 

 определятьосновныевидыдикорастущихрастений,используемыхчеловеком; 

 соблюдать технологию заготовки сырья дикорастущих растений на примере растений 

своего региона; 

 излагатьидоноситьдоаудиторииинформацию,подготовленнуюввидедокладови 
рефератов. 

Выпускникполучитвозможность научиться: 

 приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и 

прогнозыразвитияагротехнологий; 

 применять способы и методы вегетативного размножения культурных растений 

(черенками, отводками, прививкой, культурой ткани)на примере комнатных декоративных 

культур; 

 определятьвиды удобренийиспособы ихприменения; 

 проводитьфенологическиенаблюдениязакомнатнымирастениями; 
 выполнять основные технологические приемы аранжировки цветочных композиций, 

использования комнатных культур в оформлении помещений (на примере школьных помещений); 

 применять технологические приемы использования цветочно-декоративных культур в 

оформлении ландшафта пришкольной территории. 

 

Раздел9.Технологииживотноводства 

 

Выпускникнаучится: 

 распознавать основныетипы животных и оценивать их роль всельскохозяйственном 

производстве; 

 приводитьпримерытехнологийпроизводстваосновныхвидовживотноводческой 

продукции: молока, мяса, яиц, шерсти, пушнины; 

 осуществлятьконтрольиоценкукачествапродукции животноводства; 

 собиратьинформациюиописыватьтехнологию разведения,содержаниядомашних 

животных на примересвоей семьи, семей своих друзей, зоопарка; 

 составлятьрациондля домашнихживотныхвсемье,организациюихкормления; 

 составлятьтехнологическиесхемыпроизводствапродукцииживотноводства; 

 собиратьинформациюиописыватьработупоулучшениюпород кошек,собакв 

клубах; 

 выполнятьнамакетахимуляжахсанитарнуюобработкуидругиепрофилактические 

мероприятиядля кошек,собак. 

Выпускникполучитвозможность научиться: 

 приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и прогнозы 

развития технологий животноводства; 

 проводить исследованияспособовразведенияисодержаниямолодняка,домашних 

животныхв своей семье,семьях друзей; 

 проектированию и изготовлению простейших технических устройств, 



обеспечивающих условия содержания животных и облегчающих уход за ними:клетки, будки для 

собак,автопоилки для птиц,устройства для аэрации аквариумов, автоматизированныекормушки 

для кошек и др.; 

 описывать признаки основныхзаболеваний домашних животных по личным 
наблюдениями информационным источникам; 

 исследоватьпроблемыбездомныхживотныхкакпроблемусвоегомикрорайона. 

 

Раздел10.Социально-экономическиетехнологии 

 

Выпускникнаучится: 

 объяснятьспецификусоциальныхтехнологий,пользуясьпроизвольноизбранными 

примерами, характеризуя тенденции развития социальных технологий в XXI веке; 

 называтьвидысоциальныхтехнологий; 
 характеризоватьтехнологииработысобщественныммнением,технологиисферыуслуг, 

социальные сети как технологию; 

 применятьметодыисредстваполучения информациивпроцессесоциальных 

технологий; 

 характеризоватьпрофессии,связанныесреализациейсоциальныхтехнологий, 

 оцениватьдлясебяситуациюнарегиональномрынкетруда,называеттенденцииее развития; 

 определятьпонятия«рыночнаяэкономика»,«рынок»,«спрос»,«цена»,«маркетинг», 

«менеджмент»; 

 определятьпотребительнуюименовуюстоимостьтовара. 

Выпускникполучитвозможность научиться: 

 составлятьиобосновывать переченьличныхпотребностей, иихиерархическое 

построение; 

 разрабатыватьтехнологииобщенияприконфликтныхситуациях; 

 разрабатыватьсценариипроведениясемейныхиобщественныхмероприятий. 

 ориентироватьсявбизнес-плане,бизнес-проекте. 

Раздел 11. Методы и средства творческой исследовательской и проектной 

деятельности. 

 

Выпускникнаучится: 

 планироватьивыполнятьучебныетехнологическиепроекты: 

- выявлятьиформулироватьпроблему; 

- обосновыватьцельпроекта,конструкциюизделия,сущностьитоговогопродуктаили 

желаемого результата; 

- планироватьэтапывыполненияработ; 

- составлятьтехнологическуюкартуизготовленияизделия; 

- выбиратьсредствареализациизамысла; 

- осуществлятьтехнологическийпроцесс; 

- контролироватьходирезультатывыполненияпроекта; 

 представлятьрезультатывыполненногопроекта: 

- пользоватьсяосновнымивидамипроектнойдокументации; 

- готовитьпояснительнуюзапискукпроекту; 

- оформлятьпроектныематериалы;представлятьпроекткзащите. 

Получитвозможностьнаучиться: 

 выявлятьиформулироватьпроблему,требующуютехнологическогорешения; 
 модифицировать имеющиеся продукты в соответствии с ситуацией / заказом / 

потребностью / задачей деятельности и в соответствии с их характеристиками разрабатывать 

технологию на основе базовой технологии; 

 технологизироватьсвойопыт,представлятьнаосноверетроспективногоанализаи 



унификациидеятельностиописание ввидеинструкцииилитехнологическойкарты; 

 оцениватькоммерческийпотенциалпродуктаи/илитехнологии. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Примерныйтематическийплан для5–9 классов 

 

Разделыитемы программы 
Количество часов по классам 

5 6 7 8 9 

Основыпроизводства 2 2 4 4 1 

1. Естественная и искусственная окружающая 
среда(техносфера) 

1     

2. Производство и труд как его основа. 
Современныесредства труда 1 1 

2   

3. Продукттруда  
1 

   

4. Современныесредстваконтролякачества   
2 

  

5. Механизация, автоматизация и роботизация 
современного производства 

   4 1 

Общаятехнология 2 2 2 4 1 

1. Сущность технологии в производстве. Виды 
технологий 

1     

2. Характеристикатехнологииитехнологическая 
документация 

1 1    

3. Технологическая культура производства и 
культуратруда 

 1 1   



4. Общаяклассификациятехнологий.Отраслевые 
технологии 

  1   

5. СовременныеиперспективныетехнологииХХI 
века 

   4 2 

Техника 4 4 2 4 7 

1. Техникаи еёклассификация 1     

2. Рабочиеорганы техники 1     

3. Двигателиипередаточныемеханизмы  1    

4. Органы управления и системы управления 
техникой 

 1    

5. Транспортнаятехника     4 

6. Конструированиеимоделированиетехники 2 2 2 2  

7. Роботыиперспективы робототехники    2 3 

Технологии получения, обработки, 

преобразованияииспользованияматериалов 

30 30 30 12 8 

1. Виды конструкционных материалов и их 
свойства.Чертёж,эскизитехническийрисунок 

4     

2. Виды и особенности свойств текстильных 
материалов 

4     

3. Технологии механической обработки

 исоединениядеталейизразличныхконструкционны
х 
материалов 

10     

4. Особенности ручной обработки текстильных 
материалов и кожи 

12     

5. Технологии машинной обработки 
конструкционныхматериалов 

 16 12   

6. Технологиимашиннойобработкитекстильных 

материалов 

 14 12   

7. Технологии термической обработки 
конструкционныхматериалов 

  4   

8. Технологиитермическойобработкитекстильных 
материалов 

  2   

9. Технологииобработкиипримененияжидкостей и 
газов 

   4 4 

10.Современныетехнологииобработкиматериалов. 
Нанотехнологии 

   8 4 

Технологииобработкипищевыхпродуктов 8 8 8 8 4 

1. Основырационального питания 1     

2. Бутерброды игорячиенапитки 2     

3. Блюдаизяиц 2     

4. Технологииобработкиовощейи фруктов 2     

5. Технологии обработки круп и макаронных 
изделий.Приготовлениеизнихблюд 

 1    

6. Технологииобработкирыбыиморепродуктов  2    

7. Технологииобработкимясныхпродуктов  2    

8. Технологияприготовленияпервыхблюд  2    

9. Технологииприготовленияблюдизмолокаи 
молочныхпродуктов 

  2   

10.Технологияприготовлениямучныхизделий   3   

11.Технологияприготовлениясладкихблюд   2   



12.Технологиясервировки стола.Правилаэтикета 1 1 1   

13.Системырациональногопитанияи кулинария    4  

14.Современнаяиндустрияобработкипродуктов 
питания 

   4 4 

Технологииполучения,преобразованияи 

использования энергии 

2 2 4 16 4 

1. Работаиэнергия.Видыэнергии 1     

2. Механическаяэнергия 1     

3. Тепловаяэнергия    4  

4. Электрическаяэнергия.Энергиямагнитногои 
электромагнитного полей 

  2 4 2 

5. Электрические цепи. Электромонтажные и 
сборочныетехнологии 

 2 2   

6. Бытовые электроинструменты    4  

7. Химическаяэнергия    4 1 

8. Ядернаяитермоядерная энергия     1 

Технологииполучения,обработкии использования 

информации 

4 4 4 4 2 

1. Информацияиеёвиды 4     

2. Способыотображения информации  4    

3. Технологииполученияинформации   2   

4. Технологиизаписиихранения информации    4  

5. Коммуникационныетехнологииисвязь   2  2 

Технологиирастениеводства 6 6 6 4 1 

1. Характеристикаиклассификация культурных 
растений 

2     

2. Общая технология выращивания культурных 
растений 

2     

3. Технологи посева и посадки культурных 
растений 

 2 2   

4. Технологии ухода за растениями, сбора и 
храненияурожая 

 2 2   

5. Технологии использования дикорастущих 

растений 

2 2    

6. Технологиифлористикииландшафтного дизайна   2 2  

7. Биотехнологии    2 1 

Технологииживотноводства 2 2 2 4 1 

1. Животные как объект технологий. Виды

 ихарактеристики  животных  в

 хозяйственной 
деятельностилюдей 

2     

2. Содержаниедомашнихживотных  2    

3. Кормлениеживотныхиуходза животными   2   

4. Разведениеживотных    4  

5. Экологические проблемы животноводства. 
Бездомныедомашниеживотные. 

    1 

Социально-экономическиетехнологии 4 4 4 4 2 

1. Сущностьиособенности социальныхтехнологий. 
Видысоциальныхтехнологий 

4     



2. Методы сбора информации в социальных 
технологиях 

 4    

3. Рынокимаркетинг.Исследование рынка   4   

4. Особенностипредпринимательскойдеятельности    2 2 

5. Технологиименеджмента    2 2 

Методыисредстватворческой ипроектной 
деятельности 

4 4 4 4 2 

1. Сущностьтворчестваипроектнойдеятельности 2     

2. Этапыпроектной деятельности 2 2    

3. Методика научного познания и проектной 
деятельности 

 2 2   

4. Дизайнпри проектировании   2 2  

5. Экономическаяоценкапроекта,презентацияи 
реклама. 

   2 2 

ИТОГО 68 68 68 68 34 



СОДЕРЖАНИЕРАЗДЕЛОВ 

1. Основыпроизводства 

Теоретическиесведения 

Техносфера и сфера природы как среды обитания человека. Характеристики техносферы и 

её проявления. Потребительские блага и антиблага, их сущность, производство потребительских 

благ. 

Общая характеристика производства. Труд как основа производства. Умственный и 

физический труд. Предметы труда в производстве. Вещество, энергия, информация, объекты живой 

природы, объекты социальной среды как предметы труда. 

Общая характеристика современных средств труда. Виды средств труда в производстве. 

Понятие о сырье и полуфабрикатах. Сырьё промышленного производства. Первичное и вторичное 

сырьё. Сельскохозяйственное сырьё. 

Энергия, информация, социальные объекты как предметы труда.Предметы труда 

сельскохозяйственного производства. 

Энергетические установки и аппараты как средства труда. Продукт труда. Средства 

измерения и контроля процесса производства и продуктов труда. Транспортные средства при 

производстве материальных и нематериальных благ. Особенности транспортировки жидкостей и 

газов. 

Практическаядеятельность 

Сбор дополнительной информации по теме в Интернете и справочной литературе. 

Проведение наблюдений. Составление рациональных перечней потребительских благ для 

современного человека. Ознакомление с измерительными приборами и проведение измерений 

различных физических величин. Учебное управление средствами труда. Сравнение характеристик 

транспортных средств. Моделирование транспортных средств. Экскурсии. Подготовка 

иллюстрированных рефератови коллажей по темам раздела. Ознакомление собразцами предметов 

труда различных производств. 

 

2. Общаятехнология 

Теоретическиесведения 

Понятие о технологии, её современноепонимание как совокупности средств и методов 

производства. Классификация технологий по разным основаниям. 

Основные признаки проявления технологии в отличие от ремесленного способа 

деятельности. Общие характеристики технологии. Алгоритмическая сущность технологии в 

производстве потребительских благ. 

Производственная, технологическая и трудовая дисциплина. Техническая и 

технологическая документация. Особенности создания технологической документации для 

швейного производства. 

Виды технологий по сферам производства.Основные признаки высоких технологий. 

Общепроизводственные и отраслевые виды технологии. Виды распространённых технологий 

ведущих отраслей производства. Общие и отличительные признаки сходных отраслевых 

технологий. 

Культура производства Технологическая культура и её проявления в современном 

производстве. Культура труда человека. Характеристики культуры труда современного труженика. 

Технологииитехнологическиесредствапроизводства. 

Инфраструктуракакнеобходимоеусловиереализациивысокихтехнологий 
Перспективные технологии XXI века. Объёмное 3D-моделирование. Нанотехнологии, их 

особенности и области применения. Новые энергетические технологии. Перспективы развития 

информационных технологий. Биотехнологии и генная инженерия. Новые транспортные 

технологии. 

Практическаядеятельность 

Сбор дополнительной информации по теме в Интернете и справочной литературе. 

Проведениенаблюдений.Составлениерациональныхперечнейпотребительскихблагдля 



современного человека. Ознакомление с образцами предметов труда. Учебное управление 

технологическими средствами труда. Ознакомление с измерительными приборами для контроля 

технологий и проведение измерений различных технических, технологических и физических 

параметров предмета труда. Экскурсии. Подготовка рефератов. 

 

3. Техника 

Теоретическиесведения 

Понятиетехникикакформедеятельностиисредстветруда. Современноепонимание техники. 

Разновидности техники. Классификация техники и характеристики её классов. 

Понятиетехническойсистемы.Технологическиемашиныкактехническиесистемы. 

Основныеконструктивныеэлементытехники.Рабочиеорганытехники. 

Двигателимашин,какосновныхвидовтехники. Видыдвигателей. 

Передаточныемеханизмывтехнике:виды,предназначениеихарактеристики. 

Электрическая, гидравлическая и пневматическая трансмиссии. Органы управления техникой. 

Системыуправления.Автоматизированнаятехника.Автоматическиеустройстваимашины.Станки с 

ЧПУ. 

Техникадлятранспортирования.Сравнениехарактеристиктранспортныхсредств. 

Моделированиетранспортныхсредств. 

Роботыиихрольвсовременномпроизводстве.Основныеконструктивныеэлементы роботов. 

Перспективы робототехники. 

Практическаядеятельность 

Составление иллюстрированных проектных обзоров техники по отдельным отраслям и 

видам.Ознакомлениесимеющимисявкабинетахимастерскихвидамитехники:инструментами, 

механизмами, станками, приборами и аппаратами. 

Ознакомлениесконструкциейипринципамиработырабочихоргановразличныхвидов техники. 

Изготовление моделей рабочих органов техники 

Ознакомлениеспринципиальнойконструкциейдвигателей. 
Ознакомлениесконструкциямииработойразличныхпередаточныхмеханизмови трансмиссий. 

Изготовлениемоделейпередаточныхмеханизмов. 

Изучениеконструкцииипринциповработыустройствисистемуправлениятехникой, 

автоматическихустройствбытовойтехники.Сборкапростыхавтоматическихустройствиздеталей 

конструктора. 

Сборкаиздеталейконструкторароботизированныхустройств.Управлениемоделями 

роботизированных устройств. 

 

4. Технологииполучения,обработки,преобразованияииспользованияматериалов 

ДРЕВЕСИНА 

Теоретическиесведения 

Столярныйилиуниверсальныйверстак.Ручныеинструментыиприспособления. 

Планированиесозданияизделий. 

Древесина как конструкционный материал. Пиломатериалы. Конструкционные древесные 

материалы. Лесоматериалы,пороки древесины. Производство пиломатериалов и области их 

применения. 

Древесные материалы: фанера, оргалит, картон, древесно-стружечные (ДСП) и древесно-

волокнистые материалы (ДВП). 

Конструирование имоделированиеизделийиздревесины. Проектирование изделийиздре-

весины с учётом её свойств. Разметка плоского изделия на заготовке. Разметочные и из-

мерительные инструменты, шаблон. Применение компьютера для разработки графической 

документации. 

Основные технологические операции и приёмы ручной обработки древесины и древесных 

материаловспомощьюмеханическихиэлектрифицированных(аккумуляторных)ручных 



инструментов: пиление, строгание, сверление, шлифование; особенности их выполнения. Техноло-

гический процесс и точность изготовления изделий. 

Правила безопасной работы ручными столярными механическими и 

электрифицированнымиинструментами. 

Настройкакработеручныхинструментов. 

Сборка деталей изделия гвоздями, шурупами, склеиванием. Зачистка, окраска и 
лакирование деревянных поверхностей. 

Токарный станок длявытачиванияизделий издревесины: устройство, назначение, принцип 

работы. Кинематическая схема. Токарные стамески. Технология токарных работ. Современные 

станки дляобработки древесныхматериалов. Правилабезопасностипри работенатокарном станке. 

 

Практическаядеятельность 

Организациярабочегоместадлястолярныхработ. 

Чтениеграфическогоизображенияизделия.Разметкаплоскогоизделия. 

Характеристика пиломатериалов и древесных материалов. Определение плотности 

древесины по объёму и массе образца. Определение видов лесоматериалов и пороков древесины. 

Выполнение упражнений по овладению рациональными и безопасными приёмами работы 

механическими и электрифицированными (аккумуляторными) ручными инструментами при 

пилении, строгании, сверлении, шлифовании. 

Соединениедеталейиздревесиныгвоздями,шурупами,склеиванием. 
Конструирование и моделирование изделий из древесины. Разработка сборочного чертежа 

со спецификацией объёмного изделия и составление технологической карты. Разработка 

конструкторской и технологической документации на проектируемое изделие с применением 

компьютера. 

Изготовление изделия из древесных материалов с применением различных способов 

соединения деталей. 

Подготовкакработетокарногостанкадлявытачиванияизделийиздревесины. 

Вытачивание деревянной детали по чертежу и технологической карте. 

 
МЕТАЛЛЫИПЛАСТМАССЫ 

Теоретическиесведения 

Тонкие металлические листы, проволока и искусственные конструкционные материалы. 

Профильный металлический прокат. Металлы и их сплавы. Чёрные и цветные металлы. Области 

применения металлов и сплавов. Механические и технологические свойства металлов и сплавов. 

Основные технологические операции и приёмы ручной обработки металлов и искусст-

венных материалов механическими и электрифицированными (аккумуляторными) ручными 

инструментами (правка, резание, зачистка, гибка). Соединение тонких металлических листов 

фальцевым швом и заклёпками. Правила безопасной работы при ручной обработке металлов и 

пластмасс. 

Проектирование изделий из металлического проката и пластмасс. Чертежи деталей и 

сборочные чертежи из металлического проката. Основные технологические операции обработки 

сортового проката и искусственных материалов ручными инструментами: разрезание, рубка, 

опиливание, зачистка. 

Термическая обработка сталей. Правила безопасной работы при термообработке сталей. 

Применение штангенциркулядляразработкичертежейи изготовленияизделийизпроката. 

Устройство штангенциркуля. Измерение штангенциркулем. Правила безопасной работы со 

штангенциркулем. 

Сверлильныйстанок: назначение, устройство.Инструменты иоснастка. Приёмы работына 

сверлильном станке. Крепление заготовок. Правила безопасной работы на сверлильном станке. 

Токарно-винторезные станки и их назначение. Инструменты и приспособления. Крепление 

заготовки и резца. Правила безопасной работы на токарном станке. Виды и приёмы работ. Чертежи 

деталей, вытачиваемых на токарном станке. Информация о токарных станках с ЧПУ. 



Нарезаниерезьбы.Правилабезопаснойработыпри нарезаниирезьбы. 

 

Практическаядеятельность 

Ознакомление с тонкими металлическими листами, проволокой и искусственными 

материалами. Разметка деталей из тонких металлических листов, проволоки, искусственных 

материалов. 

Правка, резание, зачистка и гибка металлического листа и проволоки с соблюдениемправил 

безопасного труда. Соединение тонких металлических листов фальцевым швом и заклёпками. 

Ознакомление с видами и свойствами металлического проката и конструкционных 

пластмасс. 

Разработка сборочного чертежа изделия с использованием штангенциркуля. Обработка 

металлического проката механическими и электрифицированными (аккумуляторными) ручными 

инструментами. 

Распознавание видов металлов и сплавов. Исследование твёрдости, упругости и 

пластичности сталей. Обработка закалённой и незакалённой стали. 

Упражнения по управлению сверлильным станком. Ознакомлениес машинными тисками и 

способами крепления заготовок. Отработка приёмов сверления на сверлильном станке. 

Ознакомление с устройством и принципом работы токарно-винторезного станка.Крепление 

заготовки и резца. Точение наружной цилиндрической поверхности заготовки. Точение детали по 

чертежу и технологической карте с соблюдением правил безопасной работы. Контроль размеров 

детали. 

Вытачиваниеступенчатыхдеталей(изделий) инарезание резьбы. 

 
ТЕКСТИЛЬНЫЕМАТЕРИАЛЫИКОЖА 

Теоретическиесведения 

Классификация текстильных волокон. Способы получения и свойства натуральныхволокон 

растительного происхождения. Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного, ткацкого и 

отделочного современного производства и в домашних условиях. Ткацкиепереплетения. Общие 

свойства текстильных материалов: физические, эргономические, эстетические, технологические. 

Натуральные волокна животного происхождения. Способы их получения. Виды и свойства 

шерстяных и шёлковых тканей. Признаки определения вида тканей по сырьевому составу. 

Сравнительная характеристика свойств тканей из различных волокон. 

Видыи свойстватканейизхимическихволокон. Видынетканыхматериаловизхимических 

волокон. 

Кожаи еёсвойства.Области применениякожикакконструкционногоматериала. 
Чертёж и выкройка швейного изделия. Инструменты и приспособления для изготовления 

выкройки. Определение размеров фигуры человека. Определение размеров швейного изделия. Рас-

положение конструктивных линий фигуры. Снятие мерок. Особенности построения выкроек 

различных изделий и их деталей. Правила безопасной работы ножницами. Порядок соединения 

деталей в сложных изделиях. 

Понятие о моделировании одежды. Получение и адаптация выкройки швейного изделия из 

пакета готовых выкроек, из журнала мод, с CD или из Интернета. 

Современная бытовая швейная машина с электрическим приводом. Основные узлы 

швейной машины. Назначение и правила использования регулирующих механизмов: переклю-

чателя вида строчек, регулятора длины стежка, клавиши шитья назад. Правила безопасной работы 

на швейной машине. 

Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Подготовка швейной 

машины кработе: намотканижнейниткинашпульку, заправкаверхней и нижнейниток,выведение 

нижней нитки наверх. 

Приёмыработынашвейноймашине:началоработы,поворотстрочкиподуглом, 



закрепление машинной строчки в начале и конце работы, окончание работы. Неполадки, связанные 

с неправильной заправкой ниток. 

Уходзашвейноймашиной. 

Организация рабочего места для раскройных работ. Подготовка ткани к раскрою.Раскладка 

выкроек на ткани. Выкраивание деталей швейного изделия. Критерии качества кроя. Правила 

безопасной работы при раскрое ткани. 

Основные операции при ручных работах: перенос пиний выкройки на детали кроя, 

стежками предохранение срезов от осыпания – ручное обмётывание. 

Требования квыполнению машинных работ. Основные операции при машиннойобработке 

изделия: предохранениесрезовотосыпания —машинноеобмётываниезигзагообразной строчкой и 

оверлоком; постоянное соединение деталей — стачивание; постоянное закрепление подогнутого 

края — застрачивание (с открытым и закрытым срезами). 

Оборудование для влажно-тепловой обработки (ВТО) ткани. Правила выполнения ВТО. 

Основные операции ВТО. 

Подготовка ткани и ниток к вышивке. Отделка швейных изделий вышивкой: вышивание 

швом крест горизонтальными и вертикальными рядами, по диагонали. Использование компьютерав 

проектировании вышивке крестом. Технология выполнения прямых, петлеобразных, петельных, 

крестообразных и косых ручных стежков. 

Материалыиоборудованиедлявышивкиатласнымилентами.Закреплениелентывигле. 

Швы,используемыеввышивкелентами.Оформлениеготовойработы. 

Материалы для вязания крючком. Условные обозначения, применяемые при вязании 

крючком. Вязание полотна: начало вязания, вязание рядами, основные способы вывязывания 

петель, закрепление вязания. Вязание по кругу: основное кольцо, способы вязания по кругу. 

Практическаядеятельность 

Определение направления долевой нити в ткани. Определение лицевой и изнаночной 

сторон ткани. Изучение свойств тканей из хлопка, льна и волокон животного происхождения. 

Изучение свойств текстильных материалов из химических волокон. Определение вида тканей по 

сырьевому составу и изучение их свойств. 

Снятие мерок и изготовление выкройки проектного изделия. Изготовление выкроек для 

образцов ручных и машинных работ. Подготовка выкройки проектного изделия к раскрою. 

Моделированиевыкройкипроектногоизделия.Подготовкавыкройкипроектного изделияк 
раскрою. 

Упражнениенашвейноймашине. 

Работыпонастройкеирегулированиюмеханизмовисистемшвейноймашины. 

Уход за швейной машиной: чистка и смазка, замена иглы. Устранение дефектов машинной 
строчки. 

Раскладкавыкроекнаткани.Раскройшвейного изделия. 

Изготовлениеобразцовдляиллюстрацииручныхимашинныхработ. Проведение 

влажно-тепловых работ. 

Обработкапроектногоизделияпоиндивидуальномуплану. Создание 

схем вышивки. Выполнение образцов вышивки. Вывязывание 

полотна. 

5. Технологииобработкипищевыхпродуктов 

Теоретическиесведения 

Понятия «санитария» и «гигиена». Правила санитарии и гигиены перед началом работы, 

при приготовлении пищи. 

Правила безопасной работы при пользовании электрическими плитами и 

электроприборами, газовыми плитами, при работе с ножом, кипящими жидкостями и 

приспособлениями. 

Питаниекакфизиологическаяпотребность.Составпищевыхпродуктов.Значениебелков, 



жиров, углеводов для жизнедеятельности человека. Роль витаминов, минеральных веществ и водыв 

обмене веществ, их содержание в пищевых продуктах. 

Продукты, применяемые для приготовления бутербродов. Значение хлеба в питании 

человека. Технология приготовления бутербродов. 

Виды горячих напитков (чай, кофе, какао). Сорта чая и кофе.Технология приготовления 

горячих напитков. Современные приборы и способы приготовления чая и кофе. 

Пищевая(питательная)ценностьовощейифруктов.Кулинарнаяклассификацияовощей. 

Питательнаяценностьфруктов. 

Общие правила механической кулинарной обработки овощей. Инструменты и 

приспособления для нарезки. 

Технологияприготовленияблюдизсырыховощей(фруктов). 
Виды тепловой обработки продуктов. Преимущества и недостатки различных способов 

тепловой обработки овощей. Технология приготовления блюд из варёных овощей. Условия варки 

овощей для салатов, способствующие сохранению питательных веществ и витаминов. 

Использованиеяицвкулинарии. Технологияприготовленияразличныхблюдизяиц. 
Виды круп, применяемых в питании человека. Технология приготовления крупяных каш. 

Требования к качеству рассыпчатых, вязких и жидких каш. Технология приготовления блюд из 

макаронных изделий. Требования к качеству готовых блюд из макаронных изделий. Подачаготовых 

блюд. Расчёт расхода круп и макаронных изделий с учетом объема приготовления. 

Значение молока в питании человека. Технология приготовления блюд из молока и 

кисломолочных продуктов. Требования к качеству молочных готовых блюд. 

Пищевая ценность рыбы и нерыбных продуктов моря. Признаки доброкачественности 

рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции. Первичная обработка рыбы. Тепловая 

обработка рыбы. Технология приготовления блюд из рыбы. 

Значение мясных блюд в питании. Виды мяса, включая мясо птицы. Признаки 

доброкачественности мяса. Органолептические методы определения доброкачественности мяса. 

Условия и сроки хранения мясной продукции. Подготовка мяса к тепловой обработке. Санитарные 

требования при обработке мяса. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и 

тепловой обработке мяса. 

Виды сладких блюд и напитков: компоты, кисели, желе, муссы, суфле. Их значение в 

питании человека. Рецептура, технология их приготовления и подача к столу. 

Сервировка сладкого стола. Набор столового белья, приборов и посуды. Подача 

кондитерских изделий и сладких блюд. Составление букета из конфет и печенья. 

 

Практическаядеятельность 

Приготовлениеиоформлениебутербродов.Приготовлениегорячихнапитков(чай,кофе, какао). 

Соблюдение правил безопасного труда при работе ножом и с горячей жидкостью. 

Приготовлениеиоформлениеблюдизсырыхиварёныховощей ифруктов. 
Определение свежести яиц. Приготовление блюд из яиц. 

Приготовлениеиоформлениеблюдизкрупилимакаронныхизделий. Исследование 

каш и макаронных изделий быстрого приготовления. 

Приготовлениеблюдизтворога.Сравнительныйанализкоровьегоикозьегомолока. 

Приготовление блюда из рыбы или морепродуктов. 

Использованиеразличныхприёмовприобработкерыбы. 

Приготовление блюда из мяса или птицы. 

Исследованиекачества муки.Приготовление домашней выпечки.Приготовление сладких 
блюд. Приготовление желе. 

Сервировкастола. 

 

6. Технологииполучения,преобразованияииспользованияэнергии 

Теоретическиесведения 

Работаиэнергия.Видыэнергии.Механическая энергия. 



Методы и средства получения механической энергии. Взаимное преобразование 

потенциальной и кинетической энергии. Энергия волн. Применение кинетической и потенциальной 

энергии в практике. Аккумуляторы механической энергии. 

Тепловая энергия. Методы и средства получения тепловой энергии. Преобразование 
тепловой энергии в другие виды энергии и работу. Аккумулирование тепловой энергии 

Энергиямагнитногополяиеё применение. 

Электрическая энергия. Способы получения и источники электрической энергии. 

Электрические аккумуляторы. Электроприёмники, электрические цепи их подключения. Схемы 

электрических цепей. Преобразование электрической энергии в другие виды энергии и работу. 

Энергиямагнитногополяиэнергия электромагнитногополяиихприменение. 

Химическая энергия. Превращение химической энергии в тепловую: выделение тепла, 

поглощение тепла. Области применения химической энергии. 

Ядерная и термоядерная энергии. Неуправляемые реакции деления и синтеза. Управляемая 

ядерная реакция и ядерный реактор.Проекты термоядерных реакторов. Перспективы ядерной 

энергетики. 

Практическаядеятельность 

Сбор дополнительной информации об областях получения и применения механической 

энергии в Интернете и справочной литературе. Ознакомление с устройствами, использующими 

кинетическую и потенциальную энергию. Изготовление и испытание маятника Максвелла. 

Изготовление игрушки «йо-йо». 

Сбор дополнительной информации об областях получения и применения тепловой энергии 

в Интернете и справочной литературе. Ознакомление с бытовыми техническими средствами 

получения тепловой энергии и их испытание. 

Сбор дополнительной информации об областях получения и применения магнитной, 

электрической и электромагнитной энергии в Интернете и справочной литературе. 

Опытысмагнитным,электрическимиэлектромагнитнымполем. 
Сборкаииспытаниеэлектрическихцепей систочникомпостоянноготока. Опыты 

по осуществлению экзотермических и эндотермических реакций. Изготовление 

модели простейшего гальванического элемента. 

Сбордополнительнойинформацииобобластяхполученияипримененияядернойи термоядерной 

энергии в Интернете и справочной литературе. 

Подготовка иллюстрированных рефератов по теме. Ознакомление с работкой радиометра и 

дозиметра. 

7. Технологииполучения,обработкиииспользованияинформации 

Теоретическиесведения 

Информация и ее виды. Объективная и субъективная информация. Характеристика видов 
информации в зависимости от органов чувств. 

Способы отображения информации. Знаки символы, образы и реальные объекты как 

средства отображения информации. Технологии записи и представления информации разными 

средствами. 

Технологии получения информации. Методы и средства наблюдений. Опыты и 

исследования. 

Технологии записи и хранения информации. Запоминание как метод записи информации. 

Средства и методы записи знаковой и символьной, и образной информации, аудиоинформации, 

видеоинформации. Компьютер как средство получения, обработки и записи информации. 

Коммуникационныетехнологии.Сущностькоммуникации,еёструктураихарактеристики. 

Средстваи методы коммуникации. 

 

Практическаядеятельность 

Оценкавосприятиясодержанияинформациивзависимостиотустановки.Сравнение 



скоростиикачествавосприятияинформацииразличнымиорганами чувств. 

Чтениеи записьинформацииразличнымисредствамиотображения информации. 

Составление формы протокола и проведение наблюдений реальных процессов. Проведение 

опыта по оценке потери механической энергии в маятнике Максвелла. 

Проведениехронометражаифотографииучебнойдеятельности. 

Освоениеметодовзапоминанияинформации.Аудио-, фото-ивидеозаписьинформации. 

Представление, запись информации и обработка информации с помощью компьютера. 

Представление информации вербальными и невербальными средствами. Деловые игры по 
различным сюжетам коммуникации. 

 

8. Технологиирастениеводства 

Теоретическиесведения 

Общая характеристика и классификация культурных растений. Условия внешней среды, 

необходимые для выращивания культурных растений. Технологии вегетативного размножения 

культурных растений. Методика (технология) проведения полевого опыта и фенологических 

наблюдений. 

Технологии подготовки почвы. Технологии подготовки семян к посеву. Технологии посева 

и посадки культурных растений. Технологии ухода за культурными растениями. Технологииуборки 

и хранения урожая культурных растений. Технологии получения семян культурных растений. 

Основные виды дикорастущих растений, используемых человеком. Предназначение 

дикорастущих растений в жизни человека. Технологии заготовки сырья дикорастущих растений. 

Технологии переработки и применения сырья дикорастущих растений. Условия и методы 

сохранения природной среды. 

Технологиифлористики.Технологиифитодизайна.Технологииландшафтного дизайна. 

Объекты биотехнологии. Биотехнологии в промышленности. Биотехнологии в сельском 

хозяйстве. Биотехнологии в медицине. Биотехнологии в пищевой промышленности. Ознакомлениес 

понятием «генная (генетическая) инженерия». 

 

Практическаядеятельность 

Определениеосновныхгруппкультурныхрастений. 

Визуальная диагностика недостатка элементов питания культурных растений. Освоение 

способов и методов вегетативного размножения культурных растений (черенками, отводками, 

прививкой, культурой ткани)на примере комнатных декоративных культур. Проведение 

фенологических наблюдений за комнатными растениями. 

Освоение способов подготовки почвы для выращивания комнатных растений, рассады 

овощных культур в условиях школьного кабинета. Определение чистоты и всхожести семян. 

Освоение способов подготовки семян к посеву на примере комнатных или овощных культур. 

Освоение основных способов посева/посадки комнатных или овощных культурных растений в 

условиях школьного кабинета. Составление графика агротехнологических приёмов ухода за 

культурными растениями. Освоениеспособов хранения овощей и фруктов. 

Определение основных видов дикорастущих растений, используемых человеком. Освоение 

технологийзаготовки сырьядикорастущихрастений напримерерастенийсвоегорегиона. Освоение 

способов переработки сырья дикорастущих растений (чаи, настои, отвары и др.). 

Освоение основных технологических приёмов аранжировки цветочных композиций. 

Освоение основных технологических приёмов использования комнатных культур в оформлении 

помещений (на примере школьных помещений). Освоение основныхтехнологических приёмов 

использования цветочно-декоративных культур в оформлении ландшафта пришкольнойтерритории. 

Изучениес помощью микроскопа основных объектов биотехнологии. Освоение 

технологических операций получения кисломолочной продукции (творога, кефира и др.). 



9. Технологииживотноводства1 

Теоретическиесведения 

Животные организмы как объект технологии.Потребности человека, которые 

удовлетворяют животные.Классификация животных организмовкак объекта технологии. 

Технологии преобразованияживотных организмов в интересах человека и их основные 

элементы 

Содержание животных какэлемент технологии преобразования животных организмов в 

интересах человека.Строительство и оборудованиепомещений для животных, технические 

устройства, обеспечивающиенеобходимые условия содержанияживотных иуход за ними. 

Кормление животных какэлемент технологии их преобразованияв интересах человека. 

Принципы кормления животных. Экономические показатели кормленияи выращивания 

сельскохозяйственных животных. 

Разведение животных и ветеринарная защита как элементы технологий преобразования 

животных организмов. Породы животных,их создание. Возможности создания животных 

организмов: понятие о клонировании. 

Экологическиепроблемы.Бездомныеживотныекаксоциальнаяпроблема. 

Практическаядеятельность 

Сбор информации и описание примеровразведения животных для удовлетворения 

различных потребностей человека, классификация этих потребностей. 

Описание технологииразведения домашних животных на примересвоей семьи, семей своих 

друзей, зоопарка. 

Сбор информации и описание условий содержаниядомашних животныхв своей семье, 

семьях друзей. 

Проектирование и изготовлениепростейших технических устройств,обеспечивающих 

условия содержания животных и облегчающих уход за ними:клетки, будки для собак,автопоилки 

для птиц,устройства для аэрации аквариумов, автоматизированные кормушки для кошек и др. 

Бездомные животные как проблема своего микрорайона. 

Составлениерационовдлядомашнихживотныхв семье,организацияихкормления. 

Сборинформациииописание работыпоулучшениюпородкошеки собаквклубах. 

Описание признаков основныхзаболеваний домашнихживотныхпо личным наблюдениям и 

информационным источникам.Выполнение на макетах и муляжах санитарной обработкии других 

профилактических мероприятий для кошек, собак. Ознакомление с основными ветеринарными 

документами для домашних животных. 

10. Социально-экономическиетехнологии 

Теоретическиесведения 

Сущность социальных технологий. Человек как объект социальных технологий. Основные 

свойства личности человека. Потребности и их иерархия. 

Видысоциальныхтехнологий.Технологииобщения. 

Образовательные технологии. Медицинские технологии. Социокультурные технологии. 

Методыисредстваполученияинформациивпроцессесоциальныхтехнологий.Опросы. 

Анкетирование.Интервью.Наблюдение. 

Рынок и его сущность. Маркетинг как вид социальной технологии. Спрос и его 

характеристики. Потребительная и меновая стоимость товара. Деньги. Методы и средства 

стимулирования сбыта. 

Бизнес и предпринимательство. Отличительные особенности предпринимательской 

деятельности. Понятие о бизнес-плане. 

Технологиименеджмента.Понятиеменеджмента.Средстваиметодыуправлениялюдьми. 
Контракткаксредстворегулированиятрудовыхотношенийвменеджменте. 

 

1Для организации практических работ по этому разделу на его изучение может быть 

выделены дополнительные часы за счёт резерва времени в базисном учебном плане. 



Практическаядеятельность 

Тестыпооценкесвойствличности. 

Составлениеиобоснованиеперечняличныхпотребностей, ихиерархическоепостроение. 

Разработкатехнологийобщенияприконфликтныхситуациях.Разработкасценариев проведения 

семейных и общественных мероприятий. 

Составлениевопросников,анкетитестовдляконтролязнанийпоучебнымпредметам. 

Проведениеанкетированияиобработкарезультатов. 

Составлениевопросниковдлявыявлениятребований ккачествуконкретноготовара. 

Оценкакачестварекламывсредствахмассовойинформации. 

Анализпозицийпростогобизнес-планаибизнес-проекта. 

Деловаяигра«Приёмнаработу».Анализтиповоготрудовогоконтракта. 

 

11. Методыисредстватворческойипроектнойдеятельности 

Теоретическиесведения 

Творчество в жизниидеятельности человека.Проект как формапредставления результатов 

творчества. 

Основныеэтапыпроектнойдеятельностиииххарактеристики. 
Техническая и технологическая документация проекта, их виды и варианты оформления. 

Методы творческой деятельности: метод фокальных объектов, мозговой штурм, морфологический 

анализ. 

Дизайнвпроцессепроектированияпродуктатруда.Методытворчествавпроектной деятельности. 

Экономическая оценка проекта и его презентация. Реклама полученного продукта труда на 

рынке товаров и услуг. 

 

Практическая деятельность 

Самооценкаинтересов исклонностейккакому-либовидудеятельности. 

Составлениеперечняикраткойхарактеристикиэтаповпроектированияконкретного продукта 

труда. 

Анализ качества проектной документации проектов, выполненных ранее одноклассниками. 

Деловаяигра «Мозговойштурм». Разработкаизделия наосновеморфологического анализа. 

Разработкаизделиянаосновеметодафокальныхобъектовиморфологическойматрицы. 
Сбор информации по стоимостным показателям составляющих проекта. Расчёт 

себестоимости проекта. Подготовка презентации проекта с помощью Microsoft PowerPoint. 
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